
Meny
Pimientos de Padron	 99:-
Lagrad Ost, Kallpressad Rapsolja, Flingsalt, Citron

Pommes Frites	 89:-
Vitlökscréme

Vitlöksbröd	 75:-
Vitlökscréme

Oliver	 75:-
Cerignola

Burrata	 149:-
Tomatchutney, Kalamata Oliver, Rostade Pistagenötter, Basilika

Grilled Cheese	 135:-
Mornaysås, Chark, Tomatchutney, Cornichons

Langos	 145:-
Getostkräm, Fikonmarmelad, Getost, Mynta, Färska Fikon

Short Ribs	 155:-
Karameliserad Lökkräm, Sötsur Demiglaze, Rostad Lök,  
Picklad Pärllök, Gräslök

Potatisplättar	 125:-
Löjrom, Gräslök och Citron Smetana, Potatiscrunch,  
Picklad Rödlök, Gräslök, Picklad Citron

Friterad Brysselkål	 135:-
Chilismörsås, Lagrad Ost, Rotsfruktscrunch

Svamptoast	 159:-
Stuvad Svamp, Picklad Pärllök, Lagrad Ost, Rotfruktscrunch

Snacks

Smårätter

Drinkar
149:- (5 CL)

Har du allergier eller frågor om maten?  Fråga oss så hjälper vi dig!

@satinstortorget

#satinstortorget

Pink Lemonade
Bacardi Razz, Grape, Hallon,  
Vit Persika, Citron

Rabarbär
Bacardi Limon, Rabarber, Tranbär,  
Citron, Vaniljskum

Fizzy Colada
Bacardi Coconut, Ananas, Citron 

Paloma Twist
Tequila, Aperol, Grape, Lime, Salt & Chili

Bartenders Choice
Våra duktiga bartenders blandar sin  
bästa passionsdrink för kvällen med  
passande läckerheter.

Kvällens GT
Bartenders val av Gin & Tonic.



Grillad Entrecôte	 295:-
Svensk Entrecôte, Brynt Smör med smak av Örter och Vitlök, Grillad Grön 
Paprika, Chimichurri, Pommes Frites, Ört-Aioli

Rimmad Gös	 269:-
Surdeg och Västerbottencrunch, Stuvad Svamp med Gräslök, Potatispuré, 
Picklad Morot, Ostkex, Citron

Boeuf Bourguignon	 249:-
Nattbakad Högrev, Potatispuré, Stekt Svamp och Rökt  
Sidfläsk, Skysås, Picklad Pärllök, Rötfruktscrunch

Grillad Fläskkarré	 229:-
Svensk Fläskkarré, Äppelchutney, Romanesco,  
Sötsur Chiliolja, Potatiskrokett med Bacon

Spetskål	 215:-
Rostad Spetskål, Friterad Potatisfondant, Smörsås, Rotfruktscrunch, Picklad 
Kålrabbi

Vegan	 199:-
Crispy- Ärtburgare, Potato Bun, BBQ-sås, Spetskålssallad,  
Rostad Lök, Pommes Frites

Hembakad Kanelbulle	 109:-
Vaniljsabayonne, Kardemummaglaze

Vaniljglass	 109:-
Hemmagjord Vaniljglass, Äppelkompott, Kaksmulor

Sorbet (Vegan)	 85:-
Kökets val

Varmrätter

Efterrätter

Kaffedrinkar   
149:- (5 CL)

Espresso Martini
Vaniljvodka, kaffelikör, socker, espresso 

Kaffe Karlsson
Baileys, Cointreau, kaffe, lättvispad grädde,  
chokladströssel

Spanish coffee
Likör 43, kaffe, lättvispad grädde

Kaffe D.O.M 
D.O.M Bénédictine, kaffe,  
farinsocker, lättvispad grädde

Har du allergier eller frågor om maten?  Fråga oss så hjälper vi dig!

Plocktallrik	 269:-/pp

Ett Sammanplock av Ostar, Charkuterier,  
Kycklingspett, Räkspett, Säsongens Frukt, 
Gurka och Morots-stavar, Cerignola 
Oliver, Halloumi, Vitlöksbröd, Chili-Sesam 
Majonnäs, Vitlökscrème, Criss-Cut Pommes

För minst 2 personer.


